
　set & party menuお２人様から承ります

sakanoue

A: ｐetiｔ　saｋanoue 

＊fresh sakanoue salad

＊ｐａｔｅ　ｄｅ　ｃａｍｐａｇｎｅ
　　　  　　＆　Ｔｏｆｕ　ｃａｐｐｕｃｃｉｎｏ

＊asorted　ｈome　made 
        ｇｒｉｌｌｅｄ　ｓｍｏｋｅｄ cuiｓine　
　　　　　　　　　　

＊ｃｈｅｆ’ｓ　ｄｕｔｃｈ　ｏｖｅｎ　ｃｕｉｓｉｎｅ
　　　　 　  （ｐoｒｋ　＆　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ）

　　10種の野菜サラダ

パテドカンパーニュと
　　　　豆腐のカプチーノ仕立

白金豚の燻製炙りベーコン

燻製ししゃも 　スモークチキンスライス

燻製ウズラ玉子　

豚肉と色々な野菜のダッチオーブン料理

￥２9００ Ｂ: dutｃh　鍋

 ＊salｍoｎ cream　mouｓse　
   　     with salmoｎ ｒoe.ｃaviar
　　　　 　　 　　   ＆ｃｈｅｆ’ｓ　ｈｏｒｓ－ｄ’ｏｅｕｖｒｅ

 

＊ seasonal　raｄiｓh
　 　＆ｐlatinum ｐorｋ’s baｃoｎ　ｂrocｈetｔe
　 　　　 　  　with ｓmoked SHISHAMO fish

 * soy milk NABE
   special cｈiｎese　caｂbage
              & KIRISHIMA　chicken. asorted mushroom 

　or
　 霧島鶏のもも肉ステーキ（ゲランド塩）と

　グリルドシュリンンプ＆ロースト野菜

　　　
スコットランドサーモンのクリームムースいくらの粕漬添え

  　　 　  　 ＆シェフのサカノウエオードブル盛合

数種の季節大根と白金豚の燻製ベーコンの
　    　 フレンチ串焼き＆燻製ししゃも

 

厳選　季節のブランド白菜・霧島鶏
・数種のキノコの豆乳鍋　～大ダッチオーブンにて～

　　

￥３５００ Ｃ: ｌｕｘｅ ｓａｋａｎｏｕｅ ￥３９０0
００

　　　
スコットランドサーモンのクリームムースいくらの粕漬添え

  　　 　  　 ＆シェフのサカノウエオードブル盛合

　
  白金豚の燻製炙りベーコン
 　　燻製ししゃも 　スモークチキンスライス
  　燻製ウズラ玉子(厳選　季節の生野菜添え）
　

　秋冬名物ブイヤベース
　または
　魚介・肉　
  本日のおまかせダッチオーブン料理２品

各コース＋￥３００で　名物デザート焼リンゴ　アイスクリーム添えをお付けいたします。大人気

他
オーダーメイド
パーティーメニュー
セットメニュー
承りいます
お気軽にご相談ください

３２００ｙｅｎ（１５０ｍｉｎ）

フランスワイン白3種・赤3種・スパークリングワイン1種・シードル・ビール・サングリア・ソフトドリンク
フランスワインが計７種類お楽しみいただけるフリードリンクプラン
ワイン好きの方々へ 2100yen(120min）

2500yen(150min）
ビール・仏ボルドー産白ワイン
南仏産赤ワイン
北仏産シードル・サングリア
ソフトドリンク

＋300円
(南仏産スパークリングもフリー)

free drink plan

予約でお得

＋
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に
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を
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イ
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更
可

色々なワインを楽しみましょう

新

美味しいパン 全てのｓｅｔに
ついています

＊ご利用いただくグラスは白・赤各１脚ずつとさせていただきますのでご了承願います。

ｄutｃｈ鍋

お好みにて〆にご飯をお入れいたします

＊salｍoｎ cream　mouｓse　
   　 with salmoｎ ｒoe.ｃaviar
　　　　 　　 　　   ＆ｃｈｅｆ’ｓ　ｈｏｒｓ－ｄ’ｏｅｕｖｒｅ

＊asorted　ｈome　made 
        ｇｒｉｌｌｅｄ　ｓｍｏｋｅｄ cuiｓine　
　         　　with petit　vegetables

＊ｂouiｌlabaiｓse
 　or ｃheｆ’s ｄutｃｈ oven　ｃuiｓine
　　　　（ｓea ｆood　cuisiｎe&ｍeat ｃuiｓiｎe)

sakanoue 各
コ
ー
ス
＋
￥
５
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で
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約
限
定
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